Triangle feuilletee chantilly et fraises

Difficulte ; Facile

Freparation : 30 min { Cuisson - 15 8 20 min

Ingrédients pour 4 persannes :
2 sachets de sucre vanille

2 pates feuilletees
40 ¢l de créme liguide ENTIERE

Beurre fondu
Mutella fondu

1 jaune d'ceuf
250 g de fraises

35 g de sucre glace

Fréparation
Frachauffez wotre four a 180° C (Th.B)

Etalez la Tere péte feuilletée sur une plague de cuisson
recouverte au préalable de papier cuissaon,

Etalez sur la pate le beurre fondu puis parsemez de sucre vanillé
FPosez la 2eme pate sur la lere puis étalez de jaune d'oeuf
Coupez la pdte en 8 parts ou plus
Enfournez pour 15 min a 180°C (Th.B)

Fréparez votre chantilly avec 40 cl de créme liquide.
Fensez a mettre le bol {ou saladier) de vatre robot
ainsi gque les fouets au congelateur pendant au moins
10 min et votre créme liquide au frais
“ersez la creme dans votre bol et fouettez ajoutez
une pointe de sucre glace et continuez & fouetter
Jusgu'a abtention d'une belle chantilly
Une fois vos triangles refroidi il vous reste
a mettre la chantilly dans une poche 3 douille
et 4 en mettre dans chaque triangle {les fonds)

gui vont s'ouwrir tout seul

Fozez sur la créme quelgues morceaux de fraises
puis un peu de nutella fondu

Hefermez les triangles, saupoudrez de sucre glace
et placez au frais jusqu'au moment de deguster

“ous reste plus gqu'a déguster

Bonne dégustation 4 toutes & tous |l



