Pizza gourmande

Difficulté : Facile

Fréparation : 20 min / Cuisson ;18 min

Ingrédients pour 4 personnes :
1 pdte 4 pizza maison ou pas
Creme fraiche épaisse
2 nignans
1 camembert
Fromage a pizza

Emmental ripé

Freparation :
Préchauffez votre four & 180°C (Th.B)
Epluchez et émincez trés finement les aignons
Faites les colorer dans une poéle avec de 'huile,
en cours de cuisson ajoutez 1 cuil 4 soupe d'eau.

Réservez.

Etalez la p&te a pizza sur une plague de cuisson
recouverte au préalable de papier cuisson.

Etalez un peu de creme fraiche sur la pate.

Etalez I'aignon, puis déposez par dessus des marceaux
de camembert.

FParsemez le fromage a pizza puis I'ermmmental ripé
Enfaurnez pour 18 min
“ous reste plus gu'a passer a table

Bon appétit a toutes & tous |l



