Cheese burger au cordon bleu

Difficulté : Facile

Fréparation : 15 min / Cuisson : 30 min

Ingredients pour 2 personnes :
2 cordons bleus
2 pains a burger
(uelgues feuilles de salade
1 tomate
1 aignon
4 tranches de fromage toastinette

ketchup

el & poivre

Fréparation :

Faites cuire les coardons bleu.
Féservez au chaud.

Epluchez et emincez trés finement I'oignon, faites le colarer dans une poéle
a feu doux. résemvez.

Tranchez |a tomate en fines rondelles puis émincez la laitue en fines lamelles
Coupez les pains a burger en 2

Faites chauffer une poéle sans matiere grasse et déposez les pains cdté mie
dans la poéle et faites les chauffer.

=ur chague fond de pain, déposez un peu de ketchup, un peu de salade,
puis 1 tranche de toastinette, puis le cordon bleu, un peu d'oignaon, remettre
une seconde tranche de toastinette.
Etalez un peu de ketchup sur le chapeau du pain et fermez le burger

“ous reste plus qu'a passer & table

Bon appétit a toutes & tous |l



