Blanquette de crevettes

Difficulté ; Facile

Fréparation : 10 min f Cuisson 15 min

Ingrédients pour 2 personnes :
400 g de crevettes rozes
1 aignaon
20 ¢l de créme fraiche liguide
10 cl de win blanc sec
15 g de beurre

1 cuil & soupe de maizena

Fréparation :

Dans une cocotte, faites revenir I'oignon éminceé dans le beurre pendant
5 min sur feu doux.

Ajoutez |les crevettes décortigueées et coupez en deux en et laissez mijoter
guelques minutes.

Ajoutez le vin blanc, portez & petit ébullition quelques seconde et ajoutez
la créme liguide, bien mélanger le tout et laissez mijoter quelques minutes

Dians un bol, mettre 1 cuil 4 soupe de maizena avec 2 cuil & soupe
d'eau et hien melanger, versez sur les crevettes et mélanger

Accompagnez de riz basmati ou de risetti
Yous reste plus qu'a passer a table

Bon appétit a toutes & tous !l



