Quiche chorizo mozzarella

Difficultéd ; Facile

Fréparation : 10 min / Cuisson ; 20 4 25 min

Ingredients pour 2 personnes :
1 péate feuilletée
2 oeufs entiers
20 cl de créme fraiche liquide
100 g de choriza
Framage répé

el & poivre

Freparation :
Fraechauffez wotre four a 180°C (Th.B)

Etalez la pate feuilletée dans un moule beurrée,
et piquez la. Réservez.

Fréparez I'appareil :

helangez la créme liguide et les oeufs.
Salez, poivrez.

Enlevez la peau du chorizo et coupez e en rondelles.
Placez les sur la péte.

Farzemez le fromage ripe.
“ersez le mélange créemefoeufs, et parsemez de framage répe.
Enfournez pour 22 a 25 min enviran.
Yous reste plus qu'a passer a table

Bon appétit a toutes & tous I



