Burger au poulet et au bleu ou munster

Difficulté : Facile

Fréparation : 20 min / Cuisson ;15 min

Ingredients pour 2 personnes :
2 pains a burger
2 belles tranches de Bresse Bleu
Cuelgues feuilles de salade
2 barguettes d' émincé de poulet

Ketchup

Fréparation :
Fréchauffez le grill du four,

Coupez les pains en deux dans le sens de langueur
Etalez un peu de ketchup sur chague base de bagel
Répartissez la salade dessus.

Déposez sur la salade I'émincé de poulet.

Coupez le Bresse Bleu en tranches {ou le munster en lamelle),
deposez-les sur le poulet et refermez le burger

Fassez le tout 2 4 3 min sous le grill du four.
Yous reste plus qu'a passer a table

Bon appétit a toutes & tous |l



