Ch'ti cake au maroilles

Difficulté ; Facile

Fréparation : 10 min / Cuisson : 40 min

Ingrédients pour 4 personnes :
200 g de farine
158 cl de lait
3 oeufs
5 ¢l d'huile
a0 g d'emmental rdpé
200 g de Marailles
100 g de des de jambaon
1 cuil & café de levure chimigue

el & poivre

Freéparation
Frachauffez votre four a 180°C (Th.G).
Melangez les oeufs avec ['huile, le sel ainsi que le poivre.

Ajoutez farine et levure,
Far la suite, versez I'emmental rdpé et le lait préalablement tiedi et melangez.

Ajoutez les dés de jambon et le Maroilles aussi coupé en dés,
gardez quelgues tranches pour la décaration.

“Wersez la preparation dans un moule & cake légérement beurre.
Placez les quelgues tranches de Maroilles sur le dessus.
Enfaurnez pour 40 min.

A la sortie du four, attendez environ 10 min avant le demoulage.
Le Ch'ti Cake au Marailles se deguste chaud, tiede ou froid.
Accompagnez d'une bonne salade
“ous reste plus qu'a passer a table

Bon appétit a toutes & tous |l



